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RESTAURANT

Liebe Gaste,

wir mochten Sie in unserem Willms Restaurant herzlich willkommen
heien und freuen uns, dass Sie heute unser Gast sind. Gern mochten wir
Ihnen genussvolle Momente bereiten.

Die Namensgeschichte unseres Restaurants geht auf das Gladbecker
Urgestein Wilhelm Borgsmdiiller zuriick, der unweit der Kotter bis 1972
hier lebte, wo nun unser Haus zu finden ist. Um ihn zu ehren, bekam die
WilhelmstraBe ihren Namen. Da Wilhelm Borgsmdiiller bereits liebevoller
Gastgeber war und ein Lebensmittelgeschaft betrieb, moéchten wir mit
seinem Namen weiter den Gedanken eines Dienstleisters mit Herz und
Gastfreundschaft leben. Nicht zuletzt wurde Wilhelm Borgsmiiller
liebevoll von seinen Familienmitgliedern und Bekannten GroRonkel Willm
genannt.

Dieser Tradition bewusst, heiRen wir Sie herzlich im Willms Restaurant
willkommen. Als Gastgeber aus Leidenschaft mochten wir jeden Tag aufs
Neue unter Beweis stellen, dass unser Herz fiir Sie schlagt. Es ist unser
Ziel, Sie mit unserer modernen deutschen Kiiche zu inspirieren und zu
Uberraschen, vielleicht sogar in Ihnen eine neue Liebe fiir ein altbekanntes
Gericht zu entfachen. Jeder, der unser Gast ist, ob klein oder grof3, soll bei
uns das passende Angebot finden. Wir machen es uns zur Aufgabe, Sie
bestmoglich zu beraten, damit Sie Ihren Aufenthalt bei unsin vollen Ziigen
geniellen kdnnen. Unser aufmerksames Servicepersonal ist gerne fir Sie
da, herzlich, personlich und immer bereit, Ihre Wiinsche zu erfillen.

Und sollten Sie einen besonderen Ort fir Ihre Veranstaltung suchen, sind
Sie bei uns genau richtig. Wir freuen uns mit lhnen zusammen lhr Event
zu planen, gleich ob Hochzeiten, Geburtstage, Kommunion oder
Firmenfeiern. Sprechen Sie uns gern an.

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten sprechen Sie uns gern an. Die Allergene und Zusatzstoffe unserer
Tagesgerichte und Backwaren sind an der Theke hinterlegt.
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»Eine gute Kiiche ist das Fundament allen Gliicks«
Auguste Escoffier
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RESTAURANT

Heimat Menu

Unsere Heimat neu entdeckt. Geniel3en sie traditionelle Spezialitdten, zeitgemal
interpretiert.
Menlupreis: 46,00

Dazu reichen wir Brot mit Butter und Dip.

LACHSTATAR
Rote Beete Carpaccio | Gurken Relish | Wildkrauter
14,00

SCHLEMMER KARTOFFELSUPPE
Kartoffeln | Blutwurst | Gartenkresse | Créeme Fraiche
7,00

CASSIS SORBET SPRITZ

GESCHMORTE OCHSENBACKCHEN
Cremige Parmesan Polenta | Glasierte Mohren | Jus
22,00

HERREN CREME
Vanille| Beeren
8,00
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RESTAURANT

Vegetarisches Ment

Vegetarische Kostlichkeiten, die zeigen, wie genussvoll fleischlos sein kann.
Mendupreis: 41,00

Dazu reichen wir Brot mit Butter und Dip.

ZIEGENKASETALER
Honig | Thymian | Melone| Feldsalat
12,00

GERAUCHERTE PAPRIKASUPPE
Vitalbrot-Feta-Stick
6,00

CASSIS SORBET SPRITZ

MEERBARBE
Spinat-Graupen-Risotto | Marinierte Grilltomaten
22,00

ARMER RITTER

Zimt | Zucker| Vanilleeis
8,00
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