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EVENTS MIT WOW-EFFEKT



Herzlich Willkommen im
Margarethe Restaurant Gotha

»

Wo die Geselligkeit
Unterhaltung findet,
1st sie zu Hause.

«

Johann Wolfgang von Goethe

Wir freuen uns, Sie in unserem schénen Margarethe Restaurant begrifBen zu dirfen. Ein Ort fir Jung
und Alt, an dem moderne Kulinarik und exzellenter Service auf Geselligkeit und Regionalitat treffen. Hier
in Gotha, direkt am schénen Neumarkt und an der imposanten Margarethenkirche, finden Sie unser stil-
volles Restaurant, das Thiuringer und regionale Kiiche neu interpretiert auf den Tisch bringt. Umrahmt
von einem schdnen Innenhof mit Kneippbad Uberzeugt das barrierefreie Margarethe Restaurant mit
einer auBBergewdhnlichen Eventflache mit AuBenbereich und Blick auf den Markt.

Lernen Sie unser weitreichendes gastronomisches Angebot kennen und lassen Sie uns gemeinsam |hre
nachste Veranstaltung planen, damit sie zum unvergesslichen Happening wird.

Ihr Daniel Konig | Resident Manager




Unsere Philosophie

Feinster Genuss aus der deutschen Kiche ist das
Credo. Unsere Philosophie, die wir taglich in der
Kiche, im Café, an der Bar und im Service leben,
hat vier Leidenschaften:

Tradition trifft Moderne: Wir lieben traditionelle
Klassiker, Lieblingsgerichte aus der Kindheit so-
wie deftige und stiBe Speisen aus der deutschen
Klche. Unsere Idee: Eine ansprechende Prasen-
tation frischer, regionaler Produkte, raffinierte
Details firs Auge und den Gaumen sowie neu-
gedachte und Uberraschende Interpretationen,
ohne dabei das Herz der Tradition zu verlieren.

Gastfreundschaft fiir Alt und Jung: Unsere
Gaste sind so vielfaltig wie unsere Speisen. Wir
schaffen Begegnungsorte, an denen Ur-Enkel
und Ur-GroBeltern aufeinandertreffen, Freunde
sich bei einem Kaffee und hausgebackenen Ku-
chen austauschen oder Kollegen ihre Mittags-
pause kulinarisch aufpeppen. Auch Vierbeiner
lieben es bei uns, wenn sie Restaurant-Etikette
beherrschen. Unsere gesamte Anlage ist barrie-
refrei. AulBerdem bieten wir nicht nur fir unsere
kleinen Gaste angenehme PortionsgréBen.

Aufmerksamer Service: Ein warmherziges Will-
kommen sowie durchgehende Aufmerksamkeit
bis zum Schluss liegen uns sehr am Herzen. Darf's
fur Sie noch etwas sein? Dirfen wir lhnen ein Des-
sertanbieten? Wir mdchten, dass Sie sich rundum
wohlfihlen. AuBerdem beraten wir Sie gern bei
lhrer Auswahl der Speisen, Kuchen oder Weine.

Events mit WOW-Effekt: Unser stilvolles Am-
biente mit einem ausgezeichneten Catering
nach Wunsch und individueller Beratung macht
lhre nachste Veranstaltung zum unvergesslichen
Happening. Dabei richten wir gern einen kleinen
Bereich fur den Geburtstag oder unser gesamtes
Restaurant fur eine Hochzeit geschmackvoll fir
Sie her. Es gibtimmer einen wunderbaren Anlass
fUr ein Zusammentreffen.

Zusatzlich setzen wir auf eine starke digitale Pra-
senz: Von der Website Uber Genussartikel im
»hier&jetzt« Onlinemagazin, das Reservierungs-
tool bis hin zu einem Online-Shop fir Gutschei-
ne und Tickets. Auch die zuklnftige Einfihrung
eigener Produkte ist Teil unseres neugedachten
Kulinarikkonzepts.

Unsere Vision ist es, klassische Werte mit moder-
ner Gastronomie zu verbinden und dabei nicht
nur unsere Gaste kulinarisch zu verwdhnen, son-
dern auch eine besondere Atmosphare zu schaf-
fen, in der Erinnerungen entstehen.
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Feiern Sie Ihre besonderen Momente mit uns und tauchen
Sie mit der Familie, den Freunden und Kollegen in eine
auBergewdhnliche Genusswelt ein, die jeder Feier unver-
gessliche Erinnerungen beschert.

Gern unterstltzen wir Sie bei der Dekoration, Ausstattung
und Umsetzung lhrer Ideen. Fir jeden Anlass konnen wir
lhnen ein individuelles Paket mit herzlichem Service zu-
sammenstellen, sodass keine Wiinsche offen bleiben. Stel-
len Sie sich Ihr Men( oder Buffet so zusammen, wie Sie es
gern mogen. lhre Gaste werden begeistert sein.

Hochzeiten

Geburtstage
Jubilden
Taufen
Einschulung
Konfirmationen
Trauerfeiern
Tagungen
Kongresse

Firmenfeiern

Unser Restaurant

Man;garethe
im Uberblick

GroBe & Lage 160 m? | Erdgeschoss
Bestuhlung Tafelbestuhlung
60 Personen
Ausstattung Beamer
Leinwand
Mikrofonanlage
Besonderheit Bodentiefe Fenster
Kleine Terrasse fur 16 Personen
Kneippbad im grinen Innenhof
Preis Kostenfrei in Verbindung mit
Gastro-Angebot, ggf. Raummiete
nach Absprache
7




Menu 1

Raucherlachs auf KloBpommes
Mango-Avocado-Salat | Radieschen Pickel | Wildkréutercreme

Geschmorte Ochsenbacken
Cremiges Truffel-Kartoffelpuree | Spitzkohlgemuse

oder

Teriyaki-Heilbutt
Koriander-Pinienkern-Pesto | Karotten-Schalotten-Gemuse | Neue Kartoffeln

Nougat Mousse
Rotkohl-Passionsfrucht-Sorbet | Popcorn

AB 10 PERSONEN | PRO PERSON 59,90 €

Menu 2

Chorizo Créeme
Gebratene Jakobsmuschel | griner Gazpacho-Schaum | Granatapfel | Affila-Kresse

Doradenfilet
Safranrisotto | GrillgemUse

oder
Schweinekotelett

Lauwarmer, bunter Cherrytomaten-Salat | Speckbohnen | zerstoBene Pistazien | Pesto
Rosmarin-Schwenkkartoffeln

Créme Briilée Schnitte
Marinierte Feigen | Wassermelonen-Sorbet

AB 10 PERSONEN | PRO PERSON 58,90 €

Menu 3

Bratwurst Ravioli
Klare Rinderbrihe | Gemusestreifen

Bloody Mary-Garnelen
Fenchelsalat | Zitrone | Focaccia

oder

Gebratene Hihnchenbrust
Tagliatelle | gerostetes Paprika-Pesto | Rucola | Tomaten | Krauter

Frisches Beerenpotpourri
Baiser | Vanillesauce

AB 10 PERSONEN | PRO PERSON 57,90 €



Buffet Margarethe

Warme Speisen
Riesling-Kokoscreme-Suppe

Ochsenbacken in Rotweinsol3e
Schweinemedaillons mit Salami und Salbei
Hahnchenbrust Harissa
Knusper-Lachs mit Pesto und Panko

Marktgemuse
GrillgemUse
KloBe
Kartoffelgratin
Gnocchi
Farfalle mit Gorgonzola und Birne

Kalte Speisen

Raucherlachs mit Krauterdip
Rosa Roastbeef mit Sahne-Meerrettich
Wurst-Kase-Spezialitaten
Gebackener Blumenkohl mit Dip
Brot & Brotchen

Gurkensalat
WeilBkrautsalat
Rote-Bete-Salat

Blattsalat mit Dressing

Mousse au Chocolat
Zitronencreme
Obstplatte

AB 20 PERSONEN | PRO PERSON 59,90 €

Buffet Thuringen

Warme Speisen
Klare Rinderbrihe mit Einlage

Rinderroulade
Kasslerbraten
Schweinenackensteak mit Schmorzwiebeln
Gebratenes Forellenfilet mit Krautersol3e

Rotkohl
Sauerkraut
Glasierte Moéhren
KloBe
Kartoffeln
Speckbratkartoffeln
Tagliatelle

Kalte Speisen

Thiaringer Wurst-, Schinken- & Kasespezialitaten

Gemduseplatte
Gebackene Champignons mit Dip
Brot & Brotchen

Kartoffelsalat
Gurkensalat
Tomatensalat
Blattsalat mit Dressing

Rote Grutze
Pudding-Variation
Thuringer Blechkuchen
Obstplatte

AB 20 PERSONEN | PRO PERSON 62,90 €

Buffet Mediterran

Warme Speisen
Fruchtige Tomatensuppe

Hahnchenbrust
Schweinefilet mit Salsa Verde
Dorade

Ratatouille
Tomaten-Fenchelgemise
Gefullte Zucchini in Tomatensauce
SuBkartoffelpiree
Tagliatelle mit Parmesansauce
Rosmarinkartoffeln
Reis

Kalte Speisen

Tomate-Mozzarella
Antipasti
ltalienische Wurst-Kase-Spezialitaten
Brot & Brotchen

Nudelsalat ,Pesto Rosso” mit Feldsalat & Parmesan
Mediterraner Kartoffelsalat mit getrockneten
Tomaten, Pinienkernen, Rucola-Marinade

Blattsalat mit Dressing

Basilikum-Limettenmousse
Mascarpone-Creme mit Friichten
Obstsalat

AB 20 PERSONEN | PRO PERSON 64,90 €
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Margarethe Restaurant
MargarethenstraBe 1-1b | 99867 Gotha
036212276013
margarethe@schoenes-leben.org
www.schoenes-leben-restaurant.de




