
1

Veranstaltungsmappe
EVENTS MIT WOW-EFFEKT

Claras
RESTAURANT
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Herzlich Willkommen im
Claras Restaurant Wolfsburg

»
Wo die Geselligkeit

Unterhaltung findet,
ist sie zu Hause.

«

Wir freuen uns, Sie in unserem schönen Claras Restaurant begrüßen zu dürfen. Ein Ort für Jung und 
Alt, an dem moderne Kulinarik und exzellenter Service auf Geselligkeit und Regionalität treffen. Hier im 
grünen Wolfsburg-Reislingen finden Sie unser stilvolles Restaurant, das deutsche und italienische Küche 
neu interpretiert auf den Tisch bringt. Umrahmt von einem schönen Innenhof überzeugt das barriere-
freie Claras Restaurant mit einer außergewöhnlichen Eventfläche mit Außenbereich für bis zu 300 Per-
sonen. Neben den ausreichenden Parkmöglichkeiten bietet die besondere Location außerdem diverse 
Ferienwohnungen für einen unbeschwerten Tagesausklang.

Lernen Sie unser weitreichendes gastronomisches Angebot kennen und lassen Sie uns gemeinsam Ihre 
nächste Veranstaltung planen, damit sie zum unvergesslichen Happening wird.

Johann Wolfgang von Goethe
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Unsere Philosophie

Feinster Genuss aus der deutschen Küche ist das 
Credo. Unsere Philosophie, die wir täglich in der 
Küche, im Café, an der Bar und im Service leben, 
hat vier Leidenschaften:

Tradition trifft Moderne: Wir lieben traditionelle 
Klassiker, Lieblingsgerichte aus der Kindheit so-
wie deftige und süße Speisen aus der deutschen 
Küche. Unsere Idee: Eine ansprechende Präsen-
tation frischer, regionaler Produkte, raffinierte 
Details fürs Auge und den Gaumen sowie neu-
gedachte und überraschende Interpretationen, 
ohne dabei das Herz der Tradition zu verlieren. 

Gastfreundschaft für Alt und Jung: Unsere 
Gäste sind so vielfältig wie unsere Speisen. Wir 
schaffen Begegnungsorte, an denen Ur-Enkel 
und Ur-Großeltern aufeinandertreffen, Freunde 
sich bei einem Kaffee und hausgebackenen Ku-
chen austauschen oder Kollegen ihre Mittags-
pause kulinarisch aufpeppen. Auch Vierbeiner 
lieben es bei uns, wenn sie Restaurant-Etikette 
beherrschen. Unsere gesamte Anlage ist barrie-
refrei. Außerdem bieten wir nicht nur für unsere 
kleinen Gäste angenehme Portionsgrößen.

Aufmerksamer Service: Ein warmherziges Will-
kommen sowie durchgehende Aufmerksamkeit 
bis zum Schluss liegen uns sehr am Herzen. Darf’s 
für Sie noch etwas sein? Dürfen wir Ihnen ein Des-
sert anbieten? Wir möchten, dass Sie sich rundum 
wohlfühlen. Außerdem beraten wir Sie gern bei 
Ihrer Auswahl der Speisen, Kuchen oder Weine.

Events mit WOW-Effekt: Unser stilvolles Am-
biente mit einem ausgezeichneten Catering 
nach Wunsch und individueller Beratung macht 
Ihre nächste Veranstaltung zum unvergesslichen 
Happening. Dabei richten wir gern einen kleinen 
Bereich für den Geburtstag oder unser gesamtes 
Restaurant für eine Hochzeit geschmackvoll für 
Sie her. Es gibt immer einen wunderbaren Anlass 
für ein Zusammentreffen.

Zusätzlich setzen wir auf eine starke digitale Prä-
senz: Von der Website über Genussartikel im 
»hier&jetzt« Onlinemagazin, das Reservierungs-
tool bis hin zu einem Online-Shop für Gutschei-
ne und Tickets. Auch die zukünftige Einführung 
eigener Produkte ist Teil unseres neugedachten 
Kulinarikkonzepts.

Unsere Vision ist es, klassische Werte mit moder-
ner Gastronomie zu verbinden und dabei nicht 
nur unsere Gäste kulinarisch zu verwöhnen, son-
dern auch eine besondere Atmosphäre zu schaf-
fen, in der Erinnerungen entstehen.
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Unsere Veranstaltungen

Feiern Sie Ihre besonderen Momente mit uns und tauchen 
Sie mit der Familie, den Freunden und Kollegen in eine 
außergewöhnliche Genusswelt ein, die jeder Feier unver-
gessliche Erinnerungen beschert.

Gern unterstützen wir Sie bei der Dekoration, Ausstattung 
und Umsetzung Ihrer Ideen. Für jeden Anlass können wir 
Ihnen ein individuelles Paket mit herzlichem Service zu-
sammenstellen, sodass keine Wünsche offen bleiben. Stel-
len Sie sich Ihr Menü oder Buffet so zusammen, wie Sie es 
gern mögen. Ihre Gäste werden begeistert sein.

	 Hochzeiten

	 Geburtstage

	 Jubiläen

	 Taufen

	 Einschulung

	 Konfirmationen

	 Trauerfeiern

	 Tagungen

	 Kongresse

	 Firmenfeiern

Kaffeepause

Sonntagsfrühstück

Business-Lunch

Tagungen & Konferenzen

Bitte beachten Sie, dass wir für mitgebrachten
Kuchen und Gebäck eine Gedeckpauschale von
ab 2,50 € p. P. berechnen.

Kaffee und Teespezialitäten satt und ein Stück 
hausgebackener Kuchen oder Torte nach Wahl 
vor Ort.
Ab 9,90 € p. P.

Unser beliebtes ausgiebiges Frühstücksbuffet mit 
einer tollen Auswahl an süßen und herzhaften 
Speisen.
Ab 28,50 € p. P.

2-Gänge-Menü inklusive Suppe oder Vorspeise 
und eins von drei verschiedenen Tagesmenüs.
Ab 15 € p. P.

Persönliche Beratung und individuelle Planung
Veranstaltungsraum (bis 20 Personen) 
Kleiner Kühlschrank | TV und Flipchart 
Tagungsgetränke unbegrenzt während der 
Tagung im Raum (Mineralwasser & Apfelsaft)
1x Kaffeepause inklusive Kuchen/Torte 
1x Kaffeepause mit herzhaften Snacks
Business-Lunch
Kostenfreies WLAN
Direkter Zugang zur Terrasse (mit Stehtischen)
Kostenfreie Parkplätze in unserer Tiefgarage
Ab 62 € p. P. inklusive Raummiete
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Unsere Räume

Claras Restaurant

Größe & Lage 307 m² | Erdgeschoss

Bestuhlung Block, U-Form, Tafel, einzelne 
Tische | 80-150 Personen

Ausstattung Buffet-Station, Raumtrenner, Bar, 
Lautsprecheranlage, WLAN

Besonderheit Große Fensterfront, große 
Terrasse zum Innenhof mit Bühne

Preis Raummiete nach Absprache

Veranstaltungsraum 1

Claras Restaurant Séparée

Veranstaltungsraum 2

Größe & Lage 20 m² | Erdgeschoss

Bestuhlung Restaurantbestuhlung
für bis zu 8 Personen

Ausstattung Separate Nische mit Vorhang,
WLAN

Besonderheit Fensterfront 

Preis Kostenfrei in Kombination mit 
Gastroangebot

Größe & Lage 62 m² | 1. Obergeschoss | Aufzug

Bestuhlung Tafel, einzelne Tische
für bis zu 30 Personen

Ausstattung 80-Zoll-TV
WLAN

Besonderheit Diskrete Lage, Fensterfront mit 
Blick in den Innenhof

Preis Raummiete nach Absprache

Größe & Lage 35 m² | Erdgeschoss

Bestuhlung Tafel, einzelne Tische
für bis zu 20 Personen

Ausstattung 96-Zoll-TV, WLAN,
Getränkekühlschrank

Besonderheit Große Fensterfront mit 
Außenzugang und Blick in den 
Innenhof

Preis Raummiete nach Absprache
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CLARAS RESTAURANT VERANSTALTUNGSRAUM 2

VERANSTALTUNGSRAUM 1 CLARAS RESTAURANT SÉPARÉE
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Menü Inspiration - 3 Gänge
Vorspeise

Antipasti-Platte mit Vitello Tonnato, gegrilltem und eingelegtem Gemüse & Oliven
Ofenfrisches Baguette

______

Hauptgang 
Schweinefilet im Ganzen gegart mit dunklem Saucenspiegel, sommerlichem Gemüse, grünem 

Spargel, Rosmarinkartoffeln und grobem Meersalz

oder

Auf der Haut gebratener Lachs mit leichtem Zitronenschaum, auf feinem Blattspinat,
dazu tournierte Kartoffeln

oder

Waldpilzrisotto, verfeinert mit Parmesan und Trüffelöl, dazu geröstete Walnüsse

______

Dessert  
Limoncello-Mousse mit frischen Früchten 

AB 8 PERSONEN | PRO PERSON AB 41,50 €

Lassen Sie sich von unseren Menüs und Buffets inspirieren.
Gern gehen wir auf Ihre individuellen Wünsche ein und erstellen ein Menü oder Buffet nach Ihren 

Vorstellungen. Wir freuen uns mit Ihnen viele genussvolle Momente zu erleben.

Menü Inspiration - 4 Gänge
Vorspeise

Antipasti-Platte mit Vitello Tonnato gegrilltem und eingelegtem Gemüse & Oliven
Ofenfrisches Baguette

______

Zwischengang
Kleine Lachstranche auf der Haut gebraten mit einer Sauce Mornay, dazu Babyspinat & Tagliatelle 

______

Hauptgang 
Zwei Tranchen vom Roastbeef, Bohnenbündchen mit geschmolzenen Tomaten, 

Herzoginkartoffeln und Sauce Bearnaise 

oder

Zander Saltimbocca mit Weißweinsauce, dazu mediterranes Gemüse &
gratinierte Parmesankartoffeln

______

Dessert  
Vanilleeis mit gezuckerten Erdbeeren

oder

Mandel-Parfait mit Früchten und Nougat-Sauce

AB 8 PERSONEN | PRO PERSON AB 68,00 €
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Buffet Inspiration
Vorspeisen

Vitello Tonnato
Gegrilltes Gemüse

Bruschetta
Tomate-Mozzarella

Oliven
Ofenfrisches Baguette

______

Suppe
Hochzeitssuppe mit Mettbällchen, Nudeln und bunter Gemüseeinlage

______

Hauptgänge und Beilagen 
Roastbeef im Ganzen gegart

Bohnenbündchen
Rosmarin-Drillinge aus dem Ofen mit Meersalz & Olivenöl

Rotweinjus
Sauce Béarnaise

Auf der Haut gegarter Lachs
Feiner Blattspinat

Wildreis
Leichter Rieslingschaum

Bunte Gemüselasagne
Tomatensauce à Part

______

Desserts 
Dessert-Buffet in kleinen Gläschen

Rote Grütze mit Vanillesauce
Limoncello-Mousse mit frischen Früchten

 

AB 25 PERSONEN | PRO PERSON AB 54,50 €

Menü Inspiration - 5 Gänge
Vorspeise

Antipasti-Platte mit Vitello Tonnato gegrilltem und eingelegtem Gemüse & Oliven
Ofenfrisches Baguette

______

Suppe
Klare Tomatensuppe mit Basilikumklößchen

______

Fischgang
Kleine Lachstranche auf der Haut gebraten mit Rieslingschaum,

dazu ein Nest aus Linguine mit Zitronennote

______

Sorbet Zwischengang
Limetten-Sorbet, wahlweise mit Prosecco aufgegossen

______

Hauptgang 
Roastbeef mit Kroketten und Rosmarin-Ofenkartoffeln, dazu Bohnenbündchen,

Tomaten & Lauchzwiebeln

______

Dessert  
Frische Früchte mit einer Kugel Vanilleeis und Sabayon

AB 8 PERSONEN | PRO PERSON AB 72,00 €
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Claras Restaurant
Sandkrugstraße 42 | 38446 Wolfsburg

05361 829090
claras@schoenes-leben.org

www.schoenes-leben-restaurant.de

WIR FREUEN UNS
AUF SIE & IHRE GÄSTE.

Claras
RESTAURANT


