
KALTES BUFFET

Rohkost & frische Salate

Räucherlachs mit Weißkohlsalat

Hirschpastete mit Cumberland-Sauce

Gravedlachs mit Orangen-Joghurt-Sauce

Gegrilltes Gemüse, eingelegte Artischocken & Oliven

Antipasti-Mix (Zwiebeln, Champignons, Tomaten, Mozzarella)

Vitello tonnato 

Rinder-Carpaccio mit Rucola & Parmesan 

Gefüllte Vol-au-Vent mit Crevetten & Melone 

WARMES BUFFET

Hirschgulasch mit Preiselbeeren & Gemüse 

Entenbrust mit Rotweinsauce, Waldbeeren & Rotkohl

Skrei mit Riesling-Velouté & Sellerie-Möhren-Püree 

Steinpilz-Maronen-Suppe mit Parmesan-Croûtons

Rosmarinkartoffeln

Klöße

DESSERT

Glühwein-Panna-Cotta mit Mandarinen

Weißes Tiramisu

Torrone-Mousse

Unsere Events 2026

Weihnachtsbuffet 

25. &  26. Dezember | 12  – 15 Uhr

ab 56 € p. P.

Kinder bis 6 kostenfrei, bis 12 halber Preis


